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Product Code  40555 

 

Brand Gala Bakery 

UPC N/A (no label) 

GTIN 10852801001116 

Net Weight 1.5 kg 

Unit Dimension 610 x 102 x 89 (mm) 

Unit / Case 4 
Vanilla sponge rolled with real 

raspberry and buttercream icing 
filling. 

Poids Net de la caisse 6.0 kg 

Gross Case weight (kg) 6.9 kg 

Case dimension (mm) 630 x 422 x 102 (mm) 

 

Pallet Configuration 3 TI x 16 HI (48 cases/pallet) 

Pallet weight 356 kg 

Pallet height 1.8 m 

Frozen Shelf-life 8 months (below -18C) 

Ambient Shelf-life 7 days (15-25C) 

Lot Code Format Lot: DDD.YY 
(e.g. Lot: 037.25) 

Ingredients: Sugars (sugar, glucose syrup, dextrose), 
Enriched wheat flour, Egg, Canola oil, Raspberries, Water, 
Modified corn starch, Vegetable oil shortening (palm, 
modified palm, and canola oil), Wheat starch, Carrageenan, 
Modified milk ingredients, Rice flour, Polyglycerol esters of 
fatty acids, Baking powder, Salt, Vegetable mono- and 
diglycerides, Polysorbate 80, Cellulose gum, Sodium 
propionate, Citric acid, Potassium sorbate, Sodium benzoate, 
Allura red, Brilliant blue, Natural and artificial flavours. 
 
Allergen Statement:  
Contains: Wheat, Egg, Milk. 
May Contain: Soy, Sesame, Tree nuts, Sulphites. 

 

 
GFSI Certification: FSSC22000 

Kosher: Yes 
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Storage Condition: Product must be stored frozen at -18C (0F) or below until ready for retail display or use. 
To ensure optimal quality and safety, maintain a continuous cold chain. As storage and handling conditions after 
receipt are beyond Gala Bakery’s control, shelf life under end-use condition must be validated by the end user. 

 

Code de Produit  40555 

 

Marque Gala Bakery 

CUP N.D. 

GTIN 10852801001116 

Poids Net 1.5 kg 

Dimensions de l’unité 610 x 102 x 89 (mm) 

Unités par Caisse 4 
Gâteau éponge à la vanille roulé, 
garni de vraie framboise et d’un 

glaçage au beurre. 
Poids Net de la caisse 6.0 kg 

Poids Brut de la Caisse 6.9 kg 

Dimensions de la Caisse 630 x 422 x 102 (mm) 

 

Configuration de Palette 3 TI x 16 HI (48 caisses/palette) 

Poids de la Palette 356 kg 

Hauteur de la Palette 1.8 m 

Durée de Conservation 
Surgelée 8 mois (sous -18°C) 

Durée de Conservation 
Ambiante 7 jours (15-25°C) 

Format du Code de Lot Lot: JJJ.AA 
(ex. Lot: 037.25) 

Ingrédients: Sucres (sucre, sirop de glucose, dextrose), 
Farine de blé enrichie, Œuf, Huile de canola, Framboises, Eau, 
Amidon de maïs modifié, Shortening d’huile végétale (palme, 
palme modifiée et huile de canola), Amidon de blé, 
Carraghénine, Substances laitières modifiées, Farine de riz, 
Esters de polyglycérol d’acides gras, Poudre à pâte, Sel, 
Monoglycérides et diglycérides végétaux, Polysorbate 80, 
Gomme de cellulose, Propionate de sodium, Acide citrique, 
Sorbate de potassium, Benzoate de sodium, Rouge allura, 
Bleu brillant, Arômes naturels et artificiels. 
Déclaration des allergens: 
Contient: Blé, Œuf, Lait. 
Peut contenir: Soya, Sésame, Noix, Sulfites. 

 
GFSI Certification: FSSC22000 

Kasher: Oui 
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Conditions de stockage: Le produit doit être conservé congelé à une température de -18 °C (0 °F) ou moins 
jusqu'à ce qu'il soit prêt pour l'affichage au détail ou l'utilisation. Afin d'assurer une qualité et une sécurité optimales, 
il est essentiel de maintenir une chaîne du froid continue. Étant donné que les conditions de stockage et de 
manipulation après réception échappent au contrôle de Gala Bakery, la durée de conservation dans les conditions 
d’utilisation finale doit être validée par l'utilisateur final. 

 


