Product Code B+l 40554

Brand Gala Bakery

UPC N/A (no label)

GTIN 10852801001123
Net Weight 1.5 kg

Unit Dimension 610 x 102 x 89 (mm)
Unit / Case 4

Case Net Weight 6.0 kg

Gross Case weight (kg) | 6.9 kg

Case dimension (mm) 630 x 422 x 102 (mm)

Pallet Configuration 3 TI x 16 HI (48 cases/pallet)
Pallet weight 356 kg

Pallet height 1.8 m

Frozen Shelf-life 8 months (below -18°C)
Ambient Shelf-life 7 days (15-25°C)

Lot: DDD.YY

Lot Code Format (e.g. Lot: 037.25)

Ingredients: Sugars (sugar, glucose syrup, dextrose),
Enriched wheat flour, Egg, Canola oil, Vegetable oil
shortening (palm, modified palm, and canola oil), Water,
Wheat starch, Modified milk ingredients, Cocoa powder,
Modified corn starch, Baking Powder, Salt, Sodium
propionate, Potassium sorbate, Rice flour, Polyglycerol esters
of fatty acids, Cellulose gum, Vegetable mono- and
diglycerides, Polysorbate 80, Natural and artificial flavours.

Allergen Statement:
Contains: Wheat, Egg, Milk.
May Contain: Soy, Sesame, Tree nuts, Sulphites.

Chocolate Yule Log

A

Chocolate Yule log rolled with
buttercream icing filling

Nutrition Facts
Valeur nutritive

Per 100 g
pour 100 g
Calories 420 % Daily Value*
% valeur quotidienne*
Total Fat / Lipides 20 g 27 %
Saturated / saturés 4 g
20 %
+Trans/trans 0.2 g ?
Carbohydrate / Glucides 57 g
Fiber / Fibres 1 g 3%
Sugars / Sucres 44 g 44 %
Protein / Protéines 3 g
Cholesterol / Cholestérol 45 mg
Sodium 350 mg 15 %
Potassium 125 mg 4%
Calcium 50 mg 4%
Iron/Fer 1.5 mg 8 %
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* 5% or less is a little, 15% or more is a lot
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* 5 % ou moins c'est peu, 15 % ou plus c'est beaucou
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10852801001123
GFSI Certification: FSSC22000

Kosher: Yes

Storage Condition: Product must be stored frozen at -18°C (0°F) or below until ready for retail display or use.
To ensure optimal quality and safety, maintain a continuous cold chain. As storage and handling conditions after
receipt are beyond Gala Bakery’s control, shelf life under end-use condition must be validated by the end user.

Date Issued: Revision Date: Approved by:

Version No. 02

01/March/2021 09/June/2025 Quality Manager
Gala Bakery. 75 Cascade St. Hamilton, ON L8E 3B7 Tel: +1 (905) 578-6485 customerservice@thegalabakery.com



Biiche de Noél au Chocolat

Code de Produit B+0 40554

Marque Gala Bakery !ﬁ" C—
CUP N.D.

GTIN 10852801001123

Poids Net 1.5 kg

Dimensions de I'unité 610 x 102 x 89 (mm)

Unités par Caisse 4

Blche de Noél au chocolat roulée,
garnie d'un glacage au beurre.

Poids Net de la caisse 6.0 kg

Poids Brut de la Caisse 6.9 kg

Dimensions de la Caisse | 630 x 422 x 102 (mm) Nutrition Facts
Configuration de Palette | 3 TI x 16 HI (48 caisses/palette) :»Ialf)é" nutritive
er o]
Poids de la Palette 356 kg pour 1009
Calories 420 % valeu?oqlzlzitli!:j:g:ﬁ::
Hauteur de la Palette 1.8 m ok FatL G puied
Duré nservation . Saturated / saturés 4 g %
Slljrsglédee CENSEREM 8 mois (sous -18°C) +Trans /trans 0.2 g 2
R s Carbohydrate / Glucides 57 g

Duree de Conservation 7 15-250C Fiber / Fibres 1 g 3%

. jours ( )
Ambiante Sugars / Sucres 44 g 44 %

Lot: JJJ.AA Protein / Protéines 3 g
Format du Code de Lot
(eX- Lot: 037-25) Cholesterol / Cholestérol 45 mg

s g . X Sodium 350 mg 15 %
Ingredlents: Sucres (sucre, sirop de glucose, dextrose), Farine .
de blé enrichie, GEuf, Huile de canola, Shortening d’huile végétale Potassium 125 mg 4%
(huiles de palme, palme modifiée et de canola), Eau, Amidon de blé, Calcium 50 mg 4%
Ingrédients laitiers modifiés, Poudre de cacao, Amidon de mais Iron / Fer 1.5 mg 8%
modifié, Poudre a pate, Sel, Propionate de sodium, Sorbate de T p———rTT p—r—
potassium, Farine de riz, Esters polyglycériques d'acides gras, {6 % asme nered pas b oarim =T hegioun
Gomme de cellulose, Mono- et diglycérides végétaux, Polysorbate
80, Aromes naturels et artificiels.
Déclaration des allergens:
Contient: Blé, CEuf, Lait.
Peut contenir: Soya, Sésame, Noix, Sulfites. 10852801001123

GFSI Certification: FSSC22000

Kasher: Oui

Conditions de stockage: Le produit doit étre conservé congelé a une température de -18 °C (0 °F) ou moins
jusqu'a ce qu'il soit prét pour I'affichage au détail ou I'utilisation. Afin d'assurer une qualité et une sécurité optimales,
il est essentiel de maintenir une chaine du froid continue. Etant donné que les conditions de stockage et de
manipulation aprés réception échappent au contréle de Gala Bakery, la durée de conservation dans les conditions
d’utilisation finale doit étre validée par I'utilisateur final.
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